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Vorspeisen

Frisch gepresster Obst-GemUse-Saft
Freshly squeezed fruits- vegetables- juice

Kleiner knackiger gemischter Salat mit Kerndl|
Mixed small salad | seeds

Gratinierter Ziegenk&se auf Fruhlingssalat mit grunem Spargel und Erdbeeren

Gratfinated goat cheese | salad | green asparagus | strawberries

Brezenknddelsalat mit Tiroler Speck, roten Zwiebeln und gebratenen Pilzen
Marinated prezel dumpling salad | smoked raw ham | red onions | roasted mushrooms

Hausgebeizter Lachs mit Honig Senf Dillsauce, kleinem Reiberdatschi

und Salatbuket

home-marinated salmon | honey-mustard-dill sauce | small potato pancake | salad bouquet

Gegrillte Calamaretti auf Artischoken-Tomaten-Olivensalat
Grilled calamaretti | artichoke-tomatoe.olive salad

Carpaccio von der bayrischen Ochsenlende mit Rucola,
altem Balsamico und Parmesan
carpaccio from bavarian ox | rocket | old balsamico | parmesan

Suppen

Rinderkraftbrihe mit Pfannkuchenstreifen oder GrieBnockerl
Beef broth | pancake stripes or semolina dumpling

Kerbelschaumsuppe mit Créutons
chervil soup | créutons

4,80

8.50

16,50

16,50

16,50

16,50

17,80

8.80

9.50
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Schmankerl

Kasespdatzle mit Bergkdse und geschmolzenen Zwiebeln,
und kleinem Salat
Swabian cheese noodles | mountain cheese | melted onions | small salad

Erbsenrisotto mit gebratenen Austernpilzen und Burrata
Pea risofto | roasted oyster mushrooms | burrata

Bauers Fitnesssalat-Blattsalate mit Hausdressing

mit gebratenen Putenwdirfeln

mit gebratenem Lachsfilet

green salad | house dressing | roasted turkey cubes | or roasted salmon | or roasted scampi

Krauterknddel auf Spargel-Kohlrabi-Barlauch Gemuse
Herb dumpling | asparagus | kohlrabi and wild garlic

Fisch

Rotbarschfilet mit Kartoffel-Gurkensalat und Remoulade
Red fish fillet | potato-cucumber-salad | remoulade

Saibling im Ganzen gebraten (MUllerin Art) mit Mandelbutter, buntem Gemuse
und Petersilienkartoffeln
Whole grilled char | mixed vegetables | parsley potatoes

Gegrilltes Filet vom Wolfsbarsch mit Weisswein Kapernsauce und Barlauchnudeln
Crilled filet of sea bass | white wine capers sauce | wild garlic noodles

18,80

18,00

19,80
26,00

18,80

26,80

28,80

29,00
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Hauptgerichte

Kalbfleischpflanzerl mit Jus, Rahmwirsing und Dampfkartoffeln
Veal dumplings | jus | creamed savoy | sfeamed potatoes

Knuspriger Schweinebraten mit Augustiner Biersauce, Kartoffelknddel
und Ismaninger Speckkrautsalat
Bavarian roasted pork | beer sauce | potato dumpling | coleslaw with bacon

Streifen von der Kalbsleber ,,Venezianische Art" mit Brokkoli und KartoffelpUree
roasted sliced calf’s liver Venetian style | broccoli | mushed potatoes

Geschmorte Rinderbackerl in gutem Roten mit buntem Gemuse
und KartoffelpUrée
Braised cheek of beef | red wine | winter vegetables | mashed potatoes

Wiener Schnitzel von der Kalbsoberschale mit buntem GemUse
und Petersilienkartoffeln
Viennese escalope from calf | vegetables | parsley potatoes

Iwiebelrostbraten von der bayrischen Farse mit Rostzwiebeln,
Bratkartoffeln und Salat
Fried beef and onions in gravy | fried onions | roasted potatoes | salad

Rib Eye Steak vom Black Angus, Argentinien-300g mit Cafe de Paris Butter,
Pommes Frites und kleinem Blattsalat
Rib eye steak 300g | Café de Paris butter | pommes frites | small green salad

18,80

18,80

26,80

28,00

32,00

32,00

40,00

Liebe Gdaste, wir méchten Sie hoflichst bitten, auf Umbestellungen zu verzichten

Sollten Sie an einer Unvertraglichkeit leiden,
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Dear guests, we kindly ask you not to change your orders once placed.
If you have any allergies or intolerances, please contact us or our staff.
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Wildes

Bauers Hirschburger — 180g aus der Notzinger Jagd mit Blauschimmelk&se,
Orangenmayonnaise, Birnenspalten, Balsamicozwiebeln,

und Pommes frites

Bauers venison burger -180g | blue cheese | orange mayonnaise | pear wedges |
balsamico onions | pommes frites

Rosa gebratener Rehricken mit Wacholder-Preiselbeersauce,
Mandelbrokkoli und Schupfnudeln
Saddle of venison | juniper-cranberry sauce | Swabian noodles and broccoli

Nachspeisen

Affogato al caffe- Vanilleeis  mit Espresso
mit doppeltem Espresso

Orangen-Creme br0lée mit hausgemachtem Espressoeis
Orange-Créme br0lée | homemade espresso ice cream

Mousse von der weiBen und dunklen Schokolade mit Fruchtsauce
und Beeren
Dark and white chocolate mousse | fruit sauce | berries

Mohnschupfnudeln mit hausgemachtem
Vanillehonigeis mit  Rhabarber und Erdbeeren
potatoe noddles with poppy seed | rhubarb and strawberries | vanilla honey ice cream

Marillenpalatschinken mit Walnusseis und Sahne
Caramelized crepe | walnut ice cream | whipped cream

Karamellisierter Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster oder Apfelmus
(ab 2 Personen) pro Person
Caramelized sweet cut-up pancake with plum compote or apple puree

26,80

42,80

4,50
7,00

10,00

10,80

11,50

14,00

14,00



