Vorspeisen
Rinder-Tatar, Truffelcreme, Pommes frites, Salat Bouquet
Beef tartar| truffle cream| french fries| salad bouget

Rindercarpaccio, Parmesancreme, Rucola, Staudensellerie
Beef carpaccio| Parmesan cream| Rocket | celery

Hausgebeizter Lachs, Honig-Senf-Dillsauce, Kartoffelrosti, Salatbouquet
Marinaded salmon| honey mustard dill sauce| potato pancake| salad bouquet

Ziegenkase, Cranberrys, bunte Beete, Pinienkerne
Goat “s cheese | cranberries | colored beetroot | pine nuts

Vogerlsalat, Babymangold, Tiroler Speck, gebratene Pilze
Lamb lettuce| baby Swiss chard| Tyrolean bacon| grilled mushrooms

Frisch gepresster Obst-Gemuse-Saft
Freshly squeezed fruits- vegetables- juice

Suppen

Rinderkraftbrihe mit GrieBnockerl oder Pfannenkuchenstreifen
Beef broth| semolina dumpling or pancake stripes

Karbissuppe mit steirischem Kernol und Kerndl L"'

Pumpkin soup| Styrian seed oil| seeds

klein 100 g
groB 160 g

17.-
21.-

16.-

15.-

14.-

4.80



Grillkarte

US Flank Steak 200 g
Us flank steak

Bayerische Rinderfilet 200 g
Bavarian beef fillet

Argentinisches Black Angus Rib Eye Steak 300g
Argentinean black Angus rib eye steak

31.-

38.-

29.-

Presa Iberico 200g
Presa Iberico

Wolfsbarschfiletca. 180 g
Fillet of sea bass

Lachsfiletca. 150 g
Fillet of salmon

Black Tiger Garnelen Stk
Black Tiger prawns

27.-

23.-

19.-

4.50

Wahlweise mit folgenden Beilagen

Optionally with following supplements

Krauterbutter 2,50 Chimichurri

herb butter chimichurri

Kalbsjus 4,50 Safransauce

veal jus saffron sauce
Truffeljus 6,50 Traffel-Mayonnaise
truffle jus truffle mayonnaise
Cafe de Paris Jus 4,50

Grine Bohnen 4,50 Glasiertes Gemuse
green beans glazed vegetables
Wintergemuse 6,50 Wilder Brokkoli
winter vegetables wild broccoli
Rahmkaurbis 6,50 Y2 Gegrillte Avocado
Creamed pumpkin Y2 grilled avocado
Rosmarinkartoffeln 5,50 Pommes frites
Rosemary potatoes French fries
Salzkartoffeln 4,50 SuBkartoffelplree
Boiled potatoes mashed sweet potatoes
Knoblauch-Baguette Stk. 2.-

garlic baguette a piece

4,50

4,50

5,50

5,50

5,50

4,50

5,50

5,50


https://www.linguee.de/englisch-deutsch/uebersetzung/Argentinean.html

Hotel Bauer Klassiker

Wiener Schnitzel von der Kalbslende, Kartoffelsalat und Marktgemuse
wahlweise Bratkartoffeln, Salzkartoffeln oder Pommes frites

Viennese Escalope from veal back| potato salad| vegetables

optional roasted potatoes, boiled potatoes or french fries

Knuspriger Schweinebraten, Dunkelbierjus, Kartoffelknodel, Krautsalat
Bavarian roasted pork| dark beer jus| potato dumpling| cabbage salad

Zwiebelrostbraten von der Bayerischen Farse, Zwiebeljus,
Bratkartoffeln, Beilagensalat
Bavarian roast beef with onions| onion jus| roasted potatoes| side salad

Kasespatzle mit Bergkase und geschmolzenen Zwiebeln, kleinem Salat
Swabian cheese noodles| mountain cheese| melted onions| side salad

Bauers Fitness Salat, Feigen, eingelegter Kurbis, gemischte Nisse
Bauer “s fitness salad| figs | pickeld pumpkin | mixed nuts

mit gebratenem Hahnchen/ with roasted chicken

mit gebratenen Rinderfiletstreifen/ with roasted beef fillet stripes

mit 3 gebratenen Black Tiger Garnelen/ with 3 roasted black tiger prawns

Caesar Salat, Romanasalat, Caesar Dressing, Speck, Croutons
Caesar salad| romaine salad| Caesar dressing| bacon| croutons

mit gebratenen Hahnchen/ with roasted chicken
mit gebratenen Rinderfiletstreifen/ with roasted beef filet stripes
mit 3 gebratenen Black Tiger Garnelen/ with 3 roasted black tiger prawns

32.-

18.-

32.-

18.-

19.-
26.-
26.-

19.-
26.-
26.-



Hauptgang

Gebackener Rotbarsch, Sauce Remoulade, Kartoffel-Gurken-Salat
Baked red fish| Sauce remoulade| potato cucumber salad

Ganze Bachforelle aus der Fischzucht Kiesle-gebraten oder blau, Verjus Sauce,
Pastinake, Trauben, Salzkartoffeln
Whole Trout-grilled or poached | Verjus sauce| parsnip| grapes| boiled potatoes

Gebratener Zander, Huttenkase, Wurzelgemuse und Belugalinsen
Grilled pike perch| cottage cheese| root vegetables| Beluga lentils

Cordon bleu vom Hirsch, Bergkase, Preiselbeeren, Kartoffel-Vogerlsalat
Venison cordon bleu| mountain cheese| cranberries| potaoto lamb “lettuce salad

Geschmorte Kalbsbacke, Rotweinsauce, Rahmschwarzwurzel, Semmelknodel
Braised veal cheek |[redwine jus| creamed black salsify| bread dumpling

Halbe knusprige Bauernente, Jus, karamellisierte Apfelspalten,

Blaukraut, Kartoffelknodel
Y2 crispy farmer s duck| jus| caramelized apple wedges| red cabbage| potato dumpling

Klrbisgnocchis, gebratene Egerlinge, Ziegenkase und eingelegte Quitte ?"

Pumpkin gnocchi |panfried button mushroom | goat “s cheese| pickled quince

Rahmschwammerl mit Semmelknodel 22.-

Creamed mushrooms | bread dumpling

Rosa gebratener Hirschrlicken, Wildjus, Wirsinggemuse und Schupfnudeln
Saddle of venison medium rare| game jus | savoy cabbage | potato noodles

24.-

27.-

29.-

34.-

27.-

34.-

19.-

36.-



